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CEVIZLI EKMEK

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

2 yemek kagsigi seker
1 tutam tuz
Yeterince un

Arasi icin:

1 su bardagi ceviz

1 ¢ay bardag! tahin
Uzeri icin:

50 gr margarin
Acmak icin:

Nisasta

Mayay! Ilik su ile eritiyoruz ve diger malzemeleri sirasiyla ilave edip kulak memesi kivaminda hamur elde
ediyoruz.

Hamurumuzu oda sicakliyinda 1 saat mayaliyoruz.

Cevizleri robottan gegirerek tahin ilave edip karistiriyoruz.

Mayalanan hamurumuzdan yumurta buyUkliginde 6 beze yayip nisasta yardimi ile tabak ici kadar aglyoruz ve
aralarini nigastalayarak 1.2 cm kalinliginda aglyoruz.

Arasina tahinli ceviz serip rulo yapiyoruz ve ruloyu 2 parmak genigliginde dilimleyerek yaglanmis tepsiye dizip
Uzerine 50 gr erimis margarin gezdiriyoruz.

Yarim saat dinlendirip 6nceden isinmig firinda Uzerleri kizarana kadar pisiriyoruz.
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