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CEVIZLI EKMEK

Hamur igin:

4 Su Bardagi Un (400g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
1 Su Bardag@i Su (200ml)

1 Cay Bardagi Zeytinyagi (100ml)

1 Yemek Kasi§i Toz Seker (129)

2 Yemek Kasigi Tuz (39)

I¢ Malzeme igin: .

1 Su Bardag! Iri Cekilmis Ceviz Ici (809)

Finninizi nceden 220° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Ceviz i¢i harig diger tim malzemeyi karistirma kabina aktarin ve yodurarak karistirin.
Elde ettiginiz hamurun Uzerini 6rtiip, oda 1sisinda mayalanmasi igin 1 saat bekletin.
Mayalanan hamura ceviz i¢i ekleyip, tekrar yogurun.

Hamuru 2 esit parcaya bollp, un serpilmis tezgahin Gzerinde yassilagtirarak sekillendirin.
Pisirme kagidi serilmig tepsiye alip, Uzerine gizikler attiktan sonra tekrar mayalanmasi i¢in oda 1sinda 30 dakika

bekletin.
Onceden 220°C isitiimis firnda 10 dakika pisirin.
Soguk veya Ilik servis edin.
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