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CEVIZLI EKLER PASTA

Kremasi icin:

2 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker
2 yumurta sarisi

2 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
Hamuru igin:

350 gram su

2 gram tuz

60 gram tereyag!

4 yumurta

180 gram un

Tencerede su, tuz ve tereyagini 30 saniye kaynatin, elenmis un ilave edin. Kasikla karigtirnp hamuru pisirin,
tencereden bir kaba aktarin, hamurun iinmasini bekleyin. Sogumaya bagslayan hamura yumurtalari teker teker
kirip iyice yedirin. Krema sikma torbasina doldurup hamuru yaglanmis firin tepsisine uzun uzun sikin. 180
derecedeki firinda pisirin. 30 dakika sonra firinin sicakhidini 160 dereceye indirin, 30 dakika daha pisirin.
Kremasi i¢in sUt, seker, un ve yumurta sarisini ¢irpin, karistirarak pisirin. Ocaktan alinca igine ceviz ve vanilyayi
ekleyin. Hamurun i¢ine bu kremadan sikin, Gzerine erimis gikolata gezdirin.
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