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CEVIZLI DONEMECLI COREK

50 gr margarin

1 paket yas maya

1 fincan 1k sut

1 yemek kasigi seker

1 adet yumurta

1 cay kasig tuz

25 gr peynir

Yarim demet maydonoz
25 gr susam

1 kg un

Oncelikle, yas mayayi ilik siit ile eritelim karistirma kabina alalim (izerine unu alalim. Daha sonra sirasi ile
sanayagi sekeri alalim kivama gelene kadar yoguralim. Kivama gelen hamurun Gzerini nemli bir bez értelim bir
sUre dinlendirelim. Bu arada i¢ malzemesini hazirlayalim, bunun igin maydanoz ve cevizi karigtiralim. Dinlenmig
hamuru bezelere ayiralim ve agalim, i¢ini yagdlayip i¢ hargtan yeteri kadar serpelim. istedigimiz biyUklUkte
keselim rulo gibi saralim Kivirarak gil sekli verelim. yaglanmis tepsiye dizelim Uzerine yumurta sarisi ve susam
serpelim. 190 Derecelik isida pigirelim.
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