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CEVIZLI DOLAMA

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi un

50 gr margarin

1 kase dovilmis ceviz
1 paket kabartma tozu
1 fincan yogurt

2 yumurta

2 su bardagi toz seker
3 su bardag

1 limon suyu

Bos kapta un irmik yumurta yodurt margarin kabartma tozunu karistirip yogurallim hamurdan pargalar kopartip
merdane ile uzun serit seklinde agalim igine ceviz koyalim ve rulo seklinde saralim tim hamur bitince firina
tepsisine dizelim ve firina verelim bagka tencerede su ve sekeri karistirip kaynatalim limon suyunuda ekleyelim
firndan ¢ikardigimiz tatlilarin Gzerine kaynattigimiz serbeti dékelim.
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