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CEVIZLI DOKME TATLI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aygicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 cay bardagi pudra sekeri
3 su bardagi un

Serbet icin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 adet limon

Ik iglem olarak serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yumurta, pudra sekeri girpildiktan sonra ceviz digindaki
malzemeler eklenir karistirilir. En son ceviz eklenir, yaglanmis firin kabina dékaldr. Onceden isitilimis 180 derece
firnda 40-45 dakika pisirilir. Firindan ¢ikar cikmaz soguk serbet gezdirilir. 2-3 saat sonra kare kare keserek
servise sunulabilir.
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