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CEVIZLI DENIZ BORULCESI

https://migros.com.tr

1 adet deniz borllcesi

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi sirke

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 corba kasigi nar eksisi
1 cay kasigi pulbiber
100 gr. déviimds ceviz

Bir tencerede kaynayan suya deniz borulceleri ve sarimsadi ekleyin ve 9-10 dakika pisirin.
Sos icin bir kaba ceviz, zeytin yagi, nar eksisi, sirke, pul biber ve suda haglanan sarimsaklari ekleyerek ¢irpin.
Haslanan deniz borllcelerini saplarindan tutarak soyun ve hazirlanan sos ile servis edin.
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