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CEVIZLI COREK

2 adet ekmek hamuru

1 cay bardagdi sivi yag

1.5 su bardagi ceviz igi

1 su bardagi seker

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 cay bardagi tahin

3 ¢corba kasiJI pekmez

Ekmek hamurunu, Gzerine ekleyeceginiz sivi yagi iyice gcekene kadar yogurun ve kabarmasi igin bekletin.
Kabarinca ince agin. Eritilmig tereyag, tahin, pekmez ve gsekeri karistirin, hamurun her tarafina siirtin. Cevizi de
serpip seritler halinde kesin ve rulo yapin. Firin tepsisine dizin. Uzerine biraz pekmez gezdirip elinizle yayin. 190
derecedeki firina verip 35-40 dakika kadar pismeye birakin.
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