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CEVIZLI GIKOLATALI PASTA

1 su bardagi un

5 ¢orba kasi§i kakao

7 corba kagiJi tozseker

1 paket kabartma tozu

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz
1 gorba kagigi siviyag

Uzeri icin:

3 ¢corba kasi§i hazir ¢ikolata sosu
Krokan icin:

1 corba kasigi tozseker

4 corba kasigi su

Un, kakao, tozseker ve kabartma tozunu karistirin. SGt, yumurta ve vanilyayi ayri bir kapta ¢irpip, Gzerine
ekleyin. Cevizleri de ilave edip karistirin ve firin kabina ddkerek dnceden isitilmig 220 derece firinda pisirin.
Krokan igin tozseker ve suyu 4 dakika pisirin. Rengi koyulasinca yaglh kagidin tizerine dékin. Soguduktan sonra
parcalar halinde kirin. Pastanizin Gzerine ¢ikolata sosunu dokin. Cikolata pargalari, krokan ve pudrasekeriyle
sUsleyerek servis yapin.
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