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CEVIZLI BULGUR PILAVI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

2 Su Bardagi bulgur

1 Gay Bardagi ceviz

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet kirmizi biber

100 gr salatalik tursusu

1 Dis sarimsak

1 Su Bardagi konserve bezelye
1 Adet kesme seker

Sarimsaklari ince kiyin, biberleri kiip seklinde dograyin.margarini eritip iyice kizdirin ve sarimsaklari kavurun.
Bulguru ekleyip biraz kavurun. 2 su barda@i sicak su ekleyip tuzu ve sekeri katin. Kisik ateste bulgur suyunu
cekinceye kadar pisirin. Demlendikten sonra servis tabagin alip Gzerine dévilmis ceviz serpin. Dilimlenmig
salatalik tursusu ile servis yapin.
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