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CEVIZLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 su bardagi konserve bezelye
1 dis sarimsak

2 adet kirmizi biber

1 adet kesme seker

2 yemek kasigi tuzot

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagdi ceviz

Servisi igin salatalik tursusu

Sarimsaklari ince kiyin, biberleri kiip seklinde dograyin. Siviyagi kizdirip biber ve sarimsaklari kizartin. Bulguru
ekleyip biraz kavurun. 2 su bardag sicak su ekleyip tuzot ve sekeri katin. Kisik ateste bulgur suyunu ¢gekinceye
kadar pisirin. Demlendikten sonra servis tabagin alip tzerine dévilmis ceviz serpin. Dilimlenmis salatalik
tursusu ile servis yapin.
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