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CEVIZLI BUKME

Yarim paket hazir baklava yufkasi
1 su bardagi ceviz

1 adet elma

1 cay kasigi tarcin

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

2 corba kagiJ! tereyagdi
Serbet icin:

1 cay bardagdi bal

1,5 su bardagi su

1 su bardagi seker
Yarim limon

Ceviz gok ince dovillr. Tereyadl, targin ve rendelenmis elmayla karistirilir. iki kat yufka st Gste konur. ic harg
serptirerek ylzeyine yayilir ve rulo yapilir. Bu sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine tereyagi eritilir ve
gezdirilir. 190 derece firnda pembe renkte pisirilir. Sevis tabagina aktarirken her rulo 4 esit parcaya kesilir. Tatli
sogurken serbet malzemesi bir tagim kaynatilir. Servis sirasinda sicak serbet bikmelerin Uzerine gezdirilir.
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