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CEVIZLI BROWNIE

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 2 paket sutsiz ¢ikolata

- 1 su bardagdi un

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 su bardagi iri ¢ekilmis ceviz
- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardadi pudra sekeri

Hazirlanisi

1. Klguk bir tencerenin i¢ine su koyup, kaynatin.

2. Kaynayan suya degmeyecek sekilde tencerenin tzerine isiya dayanikl bir kap oturtup, i¢ine kiicUk parc¢alara
béldigundz sitsiz gikolatalar koyup, tahta bir kagsik ile karistirarak gikolatay: eritin.

3. Gikolata eriyince icine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip, karistirarak ikisinide glizelce
eritin.

4. Cikolata sivi hale gelince tencerenin Ustiinden alip, oda sicaklijinda sogumaya birakin. (Bain Marie usuli
pisirme i¢ ice iki kap kullanarak kaplarin arasindaki kaynayan su buharini kullanarak pisirme yéntemidir.)

5. Derin bir k&seninin igine yumurtalar kirip, i¢ine pudra sekerini ilave edin.

6. Bir ¢irpici yardimi ile pudra sekeri yumuratanin i¢inde eriyinceye kadar ¢irpin.

7. Kangim krema kivamina geldikten sonra igine bir siizge¢ yardimi ile eleyerek unu ve kakaoyu ilave edip,
karistirin.

8. Daha sonra harcin icine erimis Sanali ¢ikolatayi ilave edip, iyice karigtirin.

9. En son olarak igine iri ¢ekilmis cevizleri ekleyip, tahta bir kasik ile karistirin.

10. Kek harcini, Sivi Sana ile yaglanmig dikdortgen tepsiye dokan.

11. Onceden 185 derecede isitilmig firinda 20-25 dak pigirin.

12. Browninin yumusak olmasi igin fazla pisirmeyin.

13. Kirdan ile Browninin pisip, pismedigini kontrol etmek igin kiirdani batirdiginizda, kek harcinin kiirdana
hafifgce yapismasi gerekiyor.

14. Brownieyi arzuya gore dilimleyip, krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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