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CEVIZLI BROWNIE

Malzeme

- 2 adet yumurta

- 2 su bardagi pudra sekeri

- 50 gram Sana paket

- 3 yemek kasi§i kakao

- 75 gramun

- 1 paket kabartma tozu

- 1 cay kasigi tuz

- Yarim su bardagi ¢ekilmis ceviz

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde pudrasekeri ve yumurtalari en az 10 dakika krema kivamina gelene kadar bir ¢irpici
veya mikser yardimi ile ¢irpiniz.

Krema kivamina geldikten sonra i¢ine yumusamis sana yagini, bir siizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kabartma
tozunu, kakaonu, tuzu ilave edip, karstiriniz.

En son olarak karisima iri ¢cekilmig cevizi ilave edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Sivi Sana ile yaglanmis dikddértgen bir kaliba harci dékin. Brownie?nin kalin olmasini istiyorsaniz tepsiyi
kicultan. (Ayni sekilde ince olmasi igin tepsinin ebadini blyatin.)

Onceden 185 derecede isitiimis firnda 40-45 dak pisirin.

Pisen brownieyi en az 15 dak. Kalibinda soguttuktan sonra dilimleyip, servis edin.
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