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CEVIZLI BROVNI KEK

Sahrap Soysal

80 gramlik bir adet bitter ¢ikolata

175 gr bitkisel margarin

4 adet yumurta (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

Parcalanan cikolata ve yad ki¢uk bir ¢elik tencereye aktarilip kisik ateste, karistirilarak eritilir. Ocaktan alinip ilik
hale gelmesi beklenir.

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalar ve toz seker derin kaba koyularak mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika,
kopuk kdplk oluncaya kadar girpilir.

Uzerine vanilya, kakao ve ilik hale gelen ¢ikolatali karisim eklenip 2-3 dakika daha cirpilir. Kabartma tozu ve un
dailave edilip 1 dakika daha karigtirilir. Son olarak, ceviz katilip kasikla karistirilir.

Orta boy ve kenarlar yUksek kare, yuvarlak ya da dikdértgen bir firin kabi hazirlanir. (28-30 santim ¢apinda
kelepgeli yuvarlak bir kalip da kullanilabilir)

Koyu muhallebi kivamindaki kek hamuru 2-3 kasik siviyaga batinlari peceteyle ya da firgayla iyice yaglanmig
olan kaliba aktarilir.

10 dakika 6nceden isitilip 175 dereceye ve alt-Ust konuma ayarlanmis firinda 40 dakika kadar pisirilip ¢ikarilir.
Kekin iyice sogumasi beklendikten sonra dilimlenerek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:74757 « adi:Cevizli Brovni Kek * génderen:dobik « indirme tarihi:24.04.2024 - 00:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-brownie-vt12959
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

