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CEVIZLI BROWNIE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

50 gr. sutli ¢ikolata

1 cay kasigi toz vanilya
Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi margarin

1 tutam tuz

Yarim cay kasigi kabartma tozu
1 su barda@i dévilmis ceviz
Yarim su bardag iri ceviz
Uzeri icin:

1/4 su bardagi margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 tutam tuz

3 tath kasig kakao

1 Cay kasigi vanilya

50 gr. cikolata

On hazirlik olarak yumurtalari, bir kapta koyu kivamlii bir hal alana kadar iyice girpalim. Toz sekeri yavag yavas
karistirarak ekleyelim. Ardindan erimis sutli ¢ikolata ve vanilyayi ekleyerek iyice karigtiralim. Uzerine unu, tuz ve
kabartma tozuyla birlikte eleyelim. Hamur kivamina gelene kadar karistiralim. Erimis margarini ve dévilmis
cevizi de hamura ekleyelim. Hazirladigimiz bu hamuru énceden yaglanmig 20x20 santim boyutunda bir kaliba
doékelim. Uzerine iri dévilmas cevizi serpelim, édnceden isitilimis 200 dereceli firinda 25-30 dakika kadar
pisirelim. Firindan ¢ikarinca bekletmeden browniyi, keskin bir bigak yardimiyla dilimleyelim. Sogumaya
birakalim.

KugUk bir tavada margarini eritelim, icine pudrasekeri, kakao, toz vanilya ve bir tutam tuzu katalim. Ayri bir
yerde benmari usull erittigimiz ¢ikolatay! da katalim. Malzemenin birbirine karismasini saglayalim, ocagi
kapatalim. 1-2 dakika karistirarak, dilimlenmis brownilerin Gzerine dékelim.

ML® Brovni icin tiklayin
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