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CEVIZLI BOREK

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 su bardagi ceviz igi

4 corba kasigi lor peyniri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Derin bir kabin igcinde unla tuzu harmanlayip Uzerine yavagga suyu ekleyin yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru
15 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip her bir bezeyi acin. Uzerine eritilmis tereyagindan surin. Ig
malzemesi igin peynirle Kiyilmig cevizi karigtirip hamurun iglerine paylastirtip kapatin. Sivi yagda kizartin ya da
Uzerine yumurta surerek firinda pisirin ve sicak ikram edin.
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