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CEVIZLI BISKUVI

Malzemeler 30 adet:

3 adet yumurta

1 su barda@ pudrasekeri

1 kahve fincani sut

1 cay kasigi vanilya

Yarim limonun rendelenmis kabugu

250 gram margarin

Aldigi kadar un

Uzeri igin:

Iri kiyilmig ceviz

Unu derin bir kaba alin. Ortasina 2 adet yumurtanin aki ve 3 adet yumurtanin sarisini koyun. Pudrasekeri, sit,
vanilya ve rendelenmis limon kabugdunu ekleyin. Margarini de ekleyip iyice yogurun. Hamuru iki esit parcaya

ayip 20 dakika dinlendirin. 1 cm kalinliginda agip arzunuza gére biskivi kaliplari ile kesin. Uzerlerine yumurta
aki sUrlp, ceviz serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Gzeri pembelesene kadar pisirin.

ML® Cevizli Krak icin tiklayin
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