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CEVIZLI BIBER

2 yemek kasi@i biber salcasi
3 yemek kasi§i cevizici

1 kliclk sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 dilim bayat ekmek dilimi

1 yemek kasigi zeytinyagi

Biber salgasini gukur bir kaba koyun. Cevizigini yagini ¢ikartmadan havanda déviin. Soganin kabugunu soyun
ve rendeleyin. Sarmisagi ayiklayin ve ince ince ¢entin. Ekmek diliminin kenarlarini kesin, suda islatin, sikarak
sliziin ve didikleyin. Cevizigi, sogan, sarimsak, kimyon, tuz, ekmek ve zeytinyadini biber sal¢asina katin ve iyice
karistinp plre haline getirin. Arzu ederseniz ekmek dilimlerine strerek de ikram edebilirsiniz.
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