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CEVIZLI BEZE

5 adet yumurta aki

1 cay kasigdi yag

9 corba kagiJi tozseker

Limon kabugu rendesi

1 cay bardagi ince ¢ekilmis ceviz
Vanilya

Yumurta akini ve sekeri temiz bir tencereye kirip, tencereyi ¢ok hafif 1sili bir atesin Gzerine koyup, kar haline
getiriniz.

Yumurtay ates Uzerinde telle ¢arparak telden akmayacak kivama gelinceye kadar ¢arpiniz.

Atesten alinca igerisine ceviz igi, vanilya, limon kabugu rendesini katip, hafifce karigtiriniz.

Yaglanmis bir firin tepsisine kasikla aralikl olarak yarim yumurta biydkliginde koyunuz.

Gok hafif isili firnda fazla kurutmadan agik pembe renkte pisiriniz.
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