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CEVIZLI BESAMEL SOSLU KABAK

4 adet kabak (halka halka dogranmig)
1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi kirmizi pul biber

2 su bardagi su (400 ml)

1 paket Knorr Besamel Sos

3 3/4 su bardagi st (750 ml)

12 adet yarim ceviz

1 adet kdz biber (serit serit dogranmis)
1/2 su bardagi rende kasar peyniri

1. Bir tencerede suyu kaynatin, i¢ine az tuz ve kabaklari ilave edip hasglayin. Haglanmis kabaklar stizip servis
tabagina alin.

2. Tencereye sitl ve Knorr Besamel Sos'u koyup karistirarak sos kivamina gelene kadar kisik ateste pisirin.

3. Hazirlamis oldugunuz Besamel sosa, Knorr Sarimsakli Gesni’yi, kiyilmis naneyi ve pul biberi ilave ederek
karnstinn. Stzilmus kabaklardan 12 adet tabaga ayirip kalan kabaklari Knorr Besamel Sos'a karistirip firin
tepsisine alin.

4. Daha sonra tepsinin tizerine ayirdiginiz kabak halkalarini dizin, aralarina gerit kdz biberleri koyun, kabak
halkalarinin Gzerine rende kasari ekleyin. Onceden 200 derecede isitilmis firinda, peynirler eriyene kadar 10-15
dakika tutun.

5. En son olarak Uzerini yarim cevizlerle susleyip sicak olarak servis edin.
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