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CEVIZLI BALLI KEK

Ahmet Kalkan

1 paket yas maya

3 adet yumurta

Y2 su bardagi seker

1 su bardag st

4 corba kasig bal

1 su barda@i dévilmis ceviz
3 su bardagi un

Yarim su bardag@i sivi yag
2 corba kasiJi kakao

1 cay kasigi susam

4 corba kasigi su

Seker, bal ve 4 ¢orba kasiJi su bir kaba konularak kisik ateste sekerler eriyinceye kadar karistirilarak pisirilir. 3
adet yumarta 2 dakika kadar mixer yardimi ile kdpuk kdptik olana kadar ¢irpilir. Daha sonra Uzerine sit, un, sivi
yag, 1 paket Yuva Yas Maya eklenir ve 1 dakika kadar daha karistirllir. Elde edilen beyaz karisimin bir miktar
ayri bir kaba alinir. Kalan diger karisima ise 6nceden hazirlanan balli karigim ve dévilmus cevizler ile 2 gorba
kasiJ kako eklenip tekrar karistirilir. Kek kalibi biraz margarin ile yaglanip susamlar serpistirilir. Kek kalibina
ayrilan beyaz karigimin birazi dokiilUp her tarafa esit gekilde dagitilir. Daha sonra tizerine kakaolu karigim
doékaldr. Son olarak kalan beyaz karigimin tamami kakolu karigimin Gzerine dékilir. Onceden isitilmis 180
derece firinda yaklagik 40 [7145 dakika pisirilir. Biraz iliyinca kaliptan gikartilir, soguduktan sonra dilimlenerek
servis yapllir.
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