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CEVIZLI BALLI DONDURMA

MALZEME:

50 gr. cevizigi

500 gr. st

5 yumurta sarisi

250 gr. bal

250 gr. taze sut kaymagi

YAPILISI:

Derince bir kabin igine siitii koyun. igine cevizleri kiiglik parcalar halinde dograyin. Cevizleri siitiin iginde,
yumusamasl igin 15 dakika bekletin. Bagka bir kabin icinde yumurta sarilariyla bali iyice ¢irpin. Bu karigimi
cevizli sOtuin i¢ine bosaltin. Hafif atesin Ustlinde karistirarak pisirin. Karigim koyulagsmaya baslar baglamaz,
kaynamadan atesten alin. Sogumasi igin buzdolabina koyun. Bu esnada sitiin kaymagini bir kabin iginde ¢atalla
iyice cirpin. Sogumakta olan karisima ilave edip iyice karistirin. Yeterince soguduktan sonra, dondurmayi cevizle
sUsleyerek servis yapin. Mevsimine gore, taze ceviz de kullanabilirsiniz. Ancak taze cevizi sttin i¢ine
dogramadan 6nce kabuklarini soymak gerekir.
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