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CEVIZLI BALKABAKLI GOZLEME

20 gr yumusak margarin

100 gr bal kabagi

2 su bardagi lor

Yarimsar demet maydanoz ve dereotu
3 dal taze sogan

1 cay kasigi karabiber

Aldig1 kadar un

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz

1 cay kasigi tuz

Kabuklari soyulup iri pargalara ayrilan bal kabaklari rendenin iri digli kismiyla rendelenir. Bal kabaklarinin
Uzerine tuz serpilir ve 5- 10 dakika bekletilir. Bal kabaklari tllbent i¢ine koyularak suyu sikilir. Unun {zerine 1
silme ¢ay kasiJi tuz serpilir ve azar azar su dokilerek gézleme hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar
yogrulur. Hamur esit blyUkllkte bezelere ayrilip Uzeri temiz bir bez ile értllerek bal kabakl i¢ hazirlanana kadar
dinlendirilir. 2 su barda@i lor peyniri, 1 su bardadi ¢ekilmis cevizi margarini ve 1 ¢cay kasigi karabiber ilave edilip
g6zleme i¢i glizelce harmanlanir. Dinlenen hamurlar unlu zeminde servis tabagi buyUkligunde agilir. Bal kabakli
icten yerlestirilip, hamurlar yarim ay seklinde kapatilir. Hamurlar yagsiz tavada arkali 6nli kizartilir.
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