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CEVIZLI BAKLAVA

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 tath kasigdi sirke

Kabartma tozu

Tuz

Un

250 gram tereyagi

1,5 su bardag kiyilmig ceviz
1 su bardagi seker

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Baklava hamuru igin unu, yumurtayi ve kabartma tozunu sirkeyle yogurun. Dinlendirip bezelere bolin ve
nigastayla ince bir gekilde agin. I¢i icin kapta harmanlanmig cevize 1 su bardagi sekeri ekleyin. Nigasta
serpilmis yufkalarin iclerine cevizli harci déseyin katlayip tepsiye dizin. Uzerine kizdirdiginiz tereyagini dékan.
180 derecedeki firinda pisirin. Serbetini de 15 dakika kadar kaynatip sogutun. Firindan ¢ikan baklavanin Gzerine
doékan, dinlendirip serbetini ¢ektirin. Hamur yogurmak istemeyenler hazir baklava yufkasi kullanabilir.
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