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CEVİZLİ BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

1 kg yufka
2 bardak ceviz
200 gram tereyağ
3 bardak şeker
Yarım limon
2 bardak ceviz

Önce limonun suyu, şeker ve suyu kaynatıp şerbetini soğutun.Cevizi dövün. Baklavalık yufkalarıı ortadan ikiye
bölüp borcama yerleştirin. Yarım yufkaları üst üste getirin, sonra üçe bölüp ilk kısmını tepsiye yerleştirin.Üstüne
cevizliyi yayın. Sonra yufkaları koyup kalan cevizi ekleyin.En son kalan yufkaları da üstüne kapatın . Kızdırılmış
yağı baklavanın üstüne döküp 250 derecede pişirin. Pişince soğutup şerbetini dökün.
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