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CEVIZLI BAKLA

1 kg. bakla

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet blyUk boy sogan

1/2 limonun suyu

2 adet kesme seker

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

1 demet dereotu

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz

Baklalari ikiye béltin. Sogani kavurun. Uzerine baklayi ekleyip 10 dakika pisirin. Limon suyu, kesme seker,
nane, dereotunun yarisi ve tuzu tencereye katin. Uzerini gegecek kadar sicak su ilave edin. Bakla yumusayana
dek pigirin. Uzerine dereotu ve ceviz serpin.
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