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CEVIZLiI AYCOREGI

HAMUR MALZEMELERI

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

5/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)

2/5 paket margarin (100 gr)

1 1/2 kahve fincani toz seker (80 gr.)

1/2 su bardagi ilik su veya sit (100 gr.)

2 adet yumurta

1/2 gay kasigi tuz (1 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine stirmek igin)

IC MALZEMELERI

4 1/3 su bardag toz halde ince ¢ekilmis findik, badem (500 gr.)
2 1/2 su bardag toz seker (400 gr.)

2 tatl kagigr kakao (10 gr.)

1 su bardagi ayiklanmig dogranmig ceviz (115 gr.)
1 su barda@i dogranmig kuru Gzim (115 gr.)

1/2 gay kagigi tar¢in (1.5 gr.)

2 adet yumurta beyazi

Mayali bir hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra ceviz buyukliginde parcalar
ayirin ve herbirini merdane ile avug i¢i blyUkliginde a¢in. Daha énceden hazirlamig oldugunuz ve kofte seklini
verdiginiz i¢c malzemeleri bu hamurla sarin ve ay seklini verin. Yaglh bir tepsiye dizerek 25-30 dakika daha
dinlendirdikten sonra izerine yumurta sarisi siirerek 200 °C isitilmis firinda yaklasik 15-20 dakika pisirin.

igin Yapiligi: Bir kabin icine tiim malzemeleri koyarak iyice karistirin. istediginiz sertlikte degilse biraz un ilave
edin. Daha sonra ceviz blyukliginde pargalar kopartarak elinizle kéfte seklini verin. Bu kangimi daha 6nceden

hazirlayarak dinlendirirseniz daha lezzetli Grinler elde edersiniz.
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