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CEVIZLI AYCOREGI (MILFQY)

MALZEMELER

4 Adet milféy hamuru

1 Su bardag ceviz igi

2 Adet portakal kabugu rendesi
1 Adet yumurta

3 Corba kasigi st

Y2 Su bardadi pudra sekeri

HAZIRLANISI

Milféy hamurlarini buzdolabindan ¢ézilmeleri igin bekletin. Ceviz igini pudra sekeri ile birlikte mutfak robotuna
koyup iyice karistirin. Daha sonra bu karigsima portakal kabugu rendesi ve bir yumurtanin akini ilave edin.
G6z0lmUs olan her bir hamur pargasinin tzerine iki yemek kasigi hazirladiginiz hargtan koyun. Hamurlar bir
kogesinden yuvarlamaya baglayip ay seklini verin. St ve yumurta sarisini karigtirip, firga yardimi ile tGizerlerine
sirin. Onceden isitilmig kizgin firinda 25-30 dakika pisirin. Pudra sekeri ile sUsleyerek servis yapin.

ML® Ay Coredi icin tiklayin
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