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CEVİZLİ AŞK REVANİSİ

1 Paket Sana Hamurişi
3,5 Su Bardağı su
1 Su Bardağı irmik
1 Su Bardağı yoğurt
1 Paket kabartma tozu
3,5 Su Bardağı şeker
1 Su Bardağı içi için dövülmüş ceviz
1 Paket vanilya
4,5 Damla damla limon
4 Adet yumurta
1 Su Bardağı şeker
1 Su Bardağı sıvıyağ

Önca yumurta ve şekeri iyice çırpın sonra irmik yoğurt yağ koyup karıştırın ardından un vanilya ve kabartma
tozunu ekleyip karıştırın sonra yağlanmış fırın tepsisine koyup önceden ısıtılmış fırına koyun kızarıncaya kadar
bekleyin fırından çıkar çıkmaz soğutulmuş şerbeti üzerine döküp bekletelim sonra servis edin.
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