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CEVIZLI ASK REVANISI

1 Paket Sana Hamurisi
3,5 Su Bardagi su

1 Su Bardagi irmik

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket kabartma tozu
3,5 Su Bardagi seker

1 Su Bardag ici igin dévulmis ceviz
1 Paket vanilya

4,5 Damla damla limon
4 Adet yumurta

1 Su Bardagi seker

1 Su Bardagi siviyag

Onca yumurta ve sekeri iyice ¢irpin sonra irmik yogurt yag koyup karistirin ardindan un vanilya ve kabartma
tozunu ekleyip karistirin sonra yaglanmis firin tepsisine koyup dnceden isitilmig firina koyun kizarincaya kadar
bekleyin firndan ¢ikar ¢cikmaz sogutulmus serbeti lGizerine dékUp bekletelim sonra servis edin.
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