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CEVIZLI ASIDA

Malzemeler:

- 2 kg Piyale budday nisastasi
- 1/5 su bardagi kizgin tereyagi
- Yarim su bardagi su

- Yarim su bardagi pekmez

- Yarim paket Piyale vanilin

- 1 kg seker

Hazirlanisi:

"2 kg Piyale bugday nigastasini soguk suda eritin ve bir kaba alin. Uzerine 1/5 su bardagi kizgin tereyagi dokin.
Sararana kadar kavurun. Bagka bir tencerede yarim su bardagi suyu kaynatin. Igine yarim su bardagi pekmez,
yarim paket Piyale vanilin, 1 kg seker ve kavrulan nisastayi ekleyin. Strekli karigtirin, géz gbz olunca igine iri
dovilen cevizleri atin. Servis tabagina alin ve cevizle susleyin.
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