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CEVIZLI ANNE KURABIYESI

Kurabiye Hamuru igin:

3 Su Bardagi Bugday Unu (300g)

2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 Paket Pakmaya Karbonat

1 Gay Bardag Yogurt (100g)

1 Cay Bardagi Sivi Yag (100ml) (Findik yagdi éneririz)
2 Cay Bardagi Toz Seker (170g)

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Ince Dévilmusg Ceviz

Uzeri igin:

10-12 Adet Ayiklanmig Ceviz

Firininizi 6nceden 180°C ayarlayip isitin.

Unu eleyerek bir karistirma kabina aktarin. Ortasini gukur seklinde agip yumurta, yodurt ve yag ekleyin.
Yogurarak malzemeleri birbirine yedirin.

Ardindan toz seker, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Karbonat[?)i ekleyip yogurmaya devam edin.
Hamura ince dévilmUs cevizleri de ilave edip 1-2 dakika yogurarak cevizi homojen dagitin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar kopararak yuvarlayin. Pigirme kagidi serili tepsiye dizin.

Uzerlerine birer parga ceviz yerlestirip, dnceden 180°C isitiimig firinda 20-25 dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra firin 1zgara telinde sogutun, soguk servis edin.
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