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CEVIZLI ACMA

1 su bardagi ilik su

1 kibrit kutusu yas maya
6 yemek kasigi toz seker
Yarim su bardagi siviyag
1 yemek kasigi tuz
alabildigi kadar un

100 gr. margarin

100 gr. ceviz

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu

Iik su yogurma kabina alinir, seker, tuz, maya eritilir. Siviyag ilave edilir. Alabildigi kadar un konularak kulak
memesi yumusakliginda bir hamur hazirlanir, Gzeri bir kapakla lapatilip, 30 dakika kabarmaya birakilir. Hamur
kabardiktan sonra limon biyukliginde pargalr koparilip, elde inceltilip agilir. Uzerime yumusamis margarin
siraldr. DévUlmis ceviz igi serpilir. Rulo halinde kivrilip, yuvarlanir. Uzerine yumurta sarisi strilerek, ¢érekotu
serpilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizaran kadar pisirilir.

ML® Cevizli Acma icin tiklayin
ML® Cevizli Acma VideosuML® Acma icin tiklayin
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Fotograf "elmali" tarafindan génderildi. 17.10.2018
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