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CEVIZ TATLISI

1 su bardagi sivi yag

1 adet eritiimis sana yagi
1 su bardagi su

Un

Kabartma tozu

Iciigin :

250 gr ceviz igi

Targin

Seker

Serbeti igin :

4 bardak su

3 bardak seker

1 yemek kasigdi limon suyu

Swvi yag, eritilmis sana yagini, suyu, unu ve kabartma tozunu karigtirip hamur haline getirin. Cevizi bir kabin
icerisinde iyice ezin. Igine tarcin ve sekeri karistinn. Hamuru kigik pargalara ayirip igine karisimi ilave edip
pogaca seklinde kapatin.200 C firnda yarim saat pisirin. Serbeti i¢in 4 bardak suya 3 bardak seker ilave edip
kaynatin. Kaynadiktan sonra icine 1 yemek kasigi limon suyu ekleyin.
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