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CEVIZ SOSLU BALKABAKLI MAKARNA

350 gr. midye makarna
200 gr. balkabagi

70 gr. roka

50 gr. krema

2 yemek kagig margarin
40 gr. cevizigi

30 gr. rendelenmig parmesan peyniri
1 dis sarimsak

yeterince tuz

1 cay kasigdi tane karabiber
Yeterince su

Kabugu ayiklanmis ceviz, sarimsak ve rendelenmis parmesan peyniri, bir tutam tuz, karabiber ve 1 yemek
kasigi eritilmis yag ile blendirda gekin. Kremayi da ilave edip iyice karigtirin.

Kabugunu soyup kip kip kestiginiz balkabagini 1 yemek kasigi yag ve iri dogranmis rokayla firinda yaklagik 20
dakika kadar pisgirin.

Midye makarnayi tuzlu bol suda haglayin ve siziin. Daha sonra tavada balkabakli sosla soteleyin.

Ceviz sosunu tabagin alt katina yayip servis yapin.
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