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CEVİZ REÇELİ

Süt cevizle yapılır. Cevizler ufak ve yeşil iken kabukları soyulup, suda haşlanır. Cevizlerin acılıklarını gidermek
için kevgirde, bol su ile yıkanır. Sonra, bu yeşil cevizlerin bir kilosuna, bir buçuk kilo şekerle kestirilmiş şerbete
atıp orta ateşete kaynatılır. Şerbeti içlerine nüfuz edip yumuşayınca, indirmeden biraz evvel, limon sıkılır ve reçel
tamam olur.

© lezzetler.com tarif no:57318 • adı:Ceviz Reçeli • gönderen:kanat • indirme tarihi:23.04.2024 - 12:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ceviz-receli-vt42379
http://www.tcpdf.org

