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CEVIZ KAPLI PEYNIR TOPLARI

Hatice Oksiiz

400 gram krem peynir yumusatilmig

150 gram feta peyniri ufalanmig

1-1/2 yemek kasigi kurutulmus domates ince dogranmis
1-1/2 ¢ay kasigi ince rendelenmig limon kabugu

1-1/2 ¢ay kagigi taze kekik otu kiyilmig

90 gram gekirdekleri ¢ikariimig Kalamata zeytini

135 gram ceviz

12 adet taze kekik otu filizleri (cesni olarak)

Peynirleri, glineste kurutulmus domatesleri, limon kabugunu ve kekik otunu birlestirin. Uzerini kapatin ve en az
1 saat buzdolabinda tutun. Peynirli karigimdan bir gorba kasidi alarak bir zeytinin etrafina sarin ve top haline
getirin. Ayni iglemi 36 top elde edene kadar tekrarlayin. Cevizleri mutfak robotunda ince ince dogranana kadar
¢ekin; derin olmayan bir kaba alin. Her bir topu cevizle kaplayin. Buzdolabina alin. Servis yaparken 3 peynir
topunu bir martini bardagina veya tabagda alin; taze kekik otu filiziyle gesnilendirin. Sade pide veya kizarmig
ekmekle servis edin.

Not: Peynir toplar servis etmeden 6nce 2 gline kadar buzdolabinda tutulabilir. Krem peynir toplari zeytinin
keskin tadina ve cevizlerin ¢itir ¢itir kaplamasina ¢ok yakisiyor. Bu yemek tat ve glzellik katacak pidelerle
baslangi¢ veya ana yemek olarak servis edilebilir.
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