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CEVIZ ICLI KEK

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardag: eritilmis tereyagi
2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Iciigin:

1 su bardagi ceviz

1 cay bardad seker

1 cay bardagi kuru Gzim

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika girpilir. Uzerine tereyad, yogurt eklenir, kisa siire karistirilir. Sonra elenmis
un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Malzemede piriiz kalmayana kadar karigtirilir. Harcin yarisi bol yaglanmisg
firn kabina dokdldr. I¢ karnigimi yerlestirilir. Daha sonra kalan i¢, kasik kasik konur ve dizeltilir. Onceden isitiimig
170 derece firinda 40 dakika pisirilir. Firindan giktiktan 15 dakika sonra kare kesilerek servis yapilir.
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