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CEVIZ HELVASI

1 su bardagi pekmez

1 su bardagi su

1 su bardagi nisasta

1 su bardag iri pargalara bolinmds ceviz

Nigastay! yarim bardak suyla ezip pdtlirsiiz hale gelene kadar karistirin. Tencereye pekmezle bir bardak suyu
koyun, ezdiginiz nisastayi ve cevizleri de ekleyin. Surekli karistirarak pisirin. lyice katilagtiginda atesten alin ve
ufak bir firin tepsisine dékin. Her tarafi esit yukseklikte olacak sekilde yaydidiniz tathnizi sogumaya birakin. «yice
sogudugunda buzdolabinda da birka¢ saat bekletin., baklava seklinde dilimleyin ve misafirlerinize sunun.
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