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CEVIZ DOLGULU TART

50 gr margarin

3 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi ceviz

2 adet yumurta aki

1 tath kasigi targin

2,5 su bardagi sit

1,5 yemek kasigi un
Yarim su bardagi toz seker
25 gr yesil fistik

Unu karistirma kabina alip ortasini aglyoruz. Yumurtalari ortasina kiriyoruz. Margarini koyup yumurta ile birlikte
karistirlyoruz. Unun Uzerine pudra sekeri, kabartma tozu ve vanilyayl déklyoruz.

Hepsini katarak yumusak bir hamur yoguruyoruz. Yaglanmis tart kaliplarina limon blyukliginde pargalar koyup
bastirip yayiyoruz. Cevizli dolgusu icin, cevizi karstirma kabina koyuyoruz. Toz seker, yumurta aki ve targini
ekleyip karigtinyoruz. )

Tartlarin igine 1 corba kasig cevizli hargtan koyuyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisiriyoruz. Kremasi
icin, sUt ve toz sekeri tencereye koyup ocagin Uzerine aliyoruz. Sekeri eridikten sonra yumurta sarisini katiyoruz.
Girpma teli ile sirekli karistiriyoruz. Un ve vanilyayi koyup muhallebi kivami alana kadar pisiriyoruz. Pigen
tartlarin Gzerine kremadan dékuyoruz.
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