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CERPLEME (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 adet tavuk eti

1 su bardagi zeytinyagi

2 yemek kasigi salga

1 yemek kagigi kirmizibiber
3 dig sarimsak

1 su bardagi un

Tuz

Karabiber

Tavuk haglanip, parcalanarak una bulanir. Kizgin zeytinyaginda kizartilir. Bagka bir tencerede 2 kasik yag ile un
kavrulur. Un iyice kavrulunca igine salga, kirmizi biber ve haglanan tavugun suyu eklenip kaynatilir. Kaynayan
tencereye kizartilmig tavuklar katilir. Biraz daha pisirildikten sonra sarimsaklar soyulup, ezilerek igine atilir ve
kapatilir. Yenecegi zaman Uzerine karabiber serpilir. Sicak olarak servis yapilir.
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