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CERKEZ TAVUGU

1 butidn tavuk

3 su bardagi su

2 tatl kagigi tuz

8 dis sarimsak

5 ince dilim bayat ekmek

3 su bardagi dévilmemis ceviz

1 tath kasigi karabiber

2 corba kagsidi siviyag

yarim tatl kagigi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Tavugu temizleyip yikayin ve bir tencereye alin. 3 su bardagi su ve tuz ekleyerek kisik ateste yumusayana kadar
pisirin. daha sonra etlerini ve kemiklerini ayirin. Etleri tel tel ayirin ve blyik bir servis tabagina diizgliince
yerlestirin. Sarimsaklari soyun, ekmek dilimlerinin i¢i ufalayin. Ceviz, ekmek i¢i ve sarimsak diglerini robottan
gegirerek ezin. Tencerede kalan tavuk suyunu ve karabiberi ekleyerek karigtirin. Hazirladigimiz cevizli sosu
tavuk etlerinin Uzerine yayin. siviyagi tavada isitip kirmizi toz biberi kizdirin, gerkez tavugunun Gzerine gezdirip,
sicak ya da soduk olarak servis yapin.

Not: Kafkasya, Abhazya, Gegenistan bolgelerinden go¢ eden bazi topluluklarin en 6nemli yemeklerinden

birincisi "Cerkez Tavugu" dur. Bu yemek bu bélge topluluklarina ait olup 6zel giinlerde, bir agir konuk geldigi
zaman ve dugun yemeklerinde yapilir. Yemesi ¢cok lezzetlidir.

ML® Cerkez Tavugu icin tiklayin

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 28.12.2015
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