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CERKEZ TAVUGU

300 gr tavuk gégsu
1 avug cevizici

3 dis sarimsak
1ltsu

3 dilim bayat ekmek
Tuz

Tavugu 1 litre suda tuz ekleyerek yaklagik 20 dakika haglayin. Haglanan tavuklar sudan siizge¢ yardimiyla
¢ikarin. Eger kemikli tavuk hasladiysaniz kemiklerinden siyirin ve ince ince didikleyin. Bayat ekmek dilimlerini
tavugu hagladidiniz suda islatin. Ceviz iglerini ve sarimsaklari iyice dévin (iste gore rendenin ki¢Uk tarafi ile
rendeleyebilirsiniz). Didiklediginiz tavudu, bayat ekmek icini, sarimsagi ve tuzu karistirarak ¢atalin ucu ile ezin
(vaktiniz yoksa rondo kullanabilirsiniz). Hazirladiginiz ¢erkez tavugunu servis tabagina alin, istege gére kirmizi
biber ile kavrulmus tereyagi dokin ve ceviz parcalari ile susleyerek servis yapin.
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