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ÇERKEZ TAVUĞU

1 adet orta boy tavuk
1 adet kuru soğan
2 avuç bayat ekmek içi
1-2 diş sarımsak
2 su bardağı dövülmüş ceviz
Biraz kırmızı pul biber
Biraz tuz

Tavuğu soğanla bol suda haşlayın.Haşlanan tavuğu süzün (suyunu ayırın) ve soğuyunca didikleyin. Sarımsağı,
ekmekleri, ceviz içini, kırmızı biberi ve tuzu robottan geçirin. Bu karışıma tavukları ekleyin ve karıştırın. Eğer
kıvamı katı ise 1-2 yemek kaşığı tavuk suyu ilave edin. Soğuk olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:72623 • adı:Çerkez Tavuğu • gönderen:ahsen • indirme tarihi:24.04.2024 - 14:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerkez-tavugu-vt39426
http://www.tcpdf.org

