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CERKEZ TAVUGU

1 adet tavuk

Yarim adet bayat ekmek igi
1 cay bardagi sit

1 su bardagi ceviz

1 su barda@i tavuk suyu

2 dis sarimsa

Tuz

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi pul biber

Tavugdun derisi siyrilir, birka¢ pargaya kesilir. Bir tencereye aktarilir, Gzerini gegcecek kadar su konur,
yumugayana kadar haglanir. Bu arada ekmek igi dilimlenir, sitle islatilir. Daha sonra kagikla ezerek bulamag
haline getirilir. Uzerine ezilmis sarnmsak, dévilmiig ceviz ve tuz eklenir. Azar azar tavuk suyu katarak gtizel bir
sos elde edilir. Haglanan tavuk kemiklerinden ayrilir, servis tabadina konur. Uzerine hazirlanan cevizli karigsim
yerlestirilir. Daha sonra yakilmis tereyagi, pul biber gezdirilir.
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