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CERKEZ TAVUGU

Vedat Basaran

1 adet tavuk

250 gr. ceviz

2 bayat ekmek

2 tath kasigi acisiz kirmizi toz biber
2 tath kasigi toz karabiber
1 tath kasidi kisnis

3 tath kasig tuz

1 su bardag st

2 dis sarmisak

1 adet kuru sogan

s demet maydanoz

1 adet havug

Tavugun but kisimlarini kesip ayirin. Havucu soyup dograyin. Sodani dérde bélin, maydanozun saplarini kesin.
Butlarini ayirdiginiz tavugu sogan, havug ve maydanoz saplari ile birlikte genis bir tencereye koyup, yeterli su
ilave ederek orta ateste 40 dakika pisirin. Kabuklarini ayirip bayat ekmegi dilimleyip sutle islayin. Haglanan
tavugun Gzerinde biriken kdpukleri almayi da ihmal etmeyin.

Sutle isladiginiz ekmekleri, azar azar alip iyice sikin. Ceviz ve acisiz kirmizi toz biber katarak 6gatcin.
Sarmisaklari, havanda dévun. Haslanan tavugu, bir tabaga alip sogumaya birakin. Oguttiginiz cevizli karigimi,
¢ok hafif ateste ezerek isitin. Bir tilbendin igine koyup, cevizin yagini iyice sikip, ¢ikarin. Tekrar isittiginiz kaba
koyup 3 kepce tavuk suyu katarak karigimi inceltin.

Ocagdi yakip, tuz, karabiber, kisnis ve dévilmis sarmisadi ilave edin. Suyunu ¢ekip koyulasinca, yarim bardak
st katip 2 - 3 dakika daha kaynatin. Ocagi s6ndirip ilinmasini bekleyin.

Haglayip, sogumaya biraktiginiz tavugun etlerini kemiklerinden ayirip didikleyin. Tuz ve karabiber ekip, llinan
sosu Uzerine dokun. lyice karistirip bir tabada koyun. Siktiginiz cevizlerin yagini Gzerine gezdirip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:116347 « adi:Gerkez Tavugu * gonderen:lezzet yolu « indirme tarihi:29.03.2024 - 15:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerkez-tavugu-vt85416
http://www.tcpdf.org

