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CERKEZ TATLISI

Umit Usta

500 gram un

10 adet yumurta sarisi
15 gram maya veya 1 paket kabartma tozu
15 gram tozseker

200 gram margarin

1/4 cay kagigi tuz
ICIIGIN:

200 gram ceviz igi

2 adet yumurta

1 gay kasigi targin
SURUBU IGIN:

1 kilo tozseker

500 gram su

1 tath kagigi limon suyu
KI7TARTMAK IGIN:
Siviyad

Eledigimiz una, tozsekeri, tuzu, margarini, 1 ¢cay bardagi sicak suda ezdigimiz mayayi ve yumurta sarilarini ilave
edip, iyice yodurduktan sonra, 15-20 dakika dinlendirelim.

Ceviz iglerini veya findigi robottan gecirip, toz haline getirelim. Tar¢ini ve yumurtalar katip, karigtiralim.

Serbet igin, su ve tozsekeri kaynatalim. Surup kivama gelince, 1 tath kasig limon suyunu katip, 1-2 dakika daha
kaynattiktan sonra, ocaktan indirelim.

Dinlendirdigimiz hamuru, yufka kaliniginda agtiktan sonra, 10x10 cm'lik kare pargalar halinde keselim.

Bir tanesine, hazirladigimiz i¢ malzemesinden, bir kenari boyunca koyup, rulo seklinde saralim ve en ug¢ kismina
yumurta aki strerek, yapigtiralim.

Butin hamurlar ayni sekilde hazirlayip, sardiktan sonra, siviyagda kizartalim ve soduk olan serbete atalim.
Serbeti emmesi icin birkag dakika bekletip, servis tabagdina ¢ikartalim.

Soguduktan sonra, servis yapalim.
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