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Serbeti igin:

3 bardak su

3 bardak toz seker

1 adet limonun suyu
hamuru icin:

4 adet yumurta sarisi
500 grun

150 gr pudra sekeri
150 gr yogurt

1 tath kasidi toz maya
harci icin:

3 adet yumurtanin aki
250 gr toz ceviz

250 gr pudra sekeri
kizartmak icin siviyad

CERKEZ TATLISI

Seker ve suyu bir tencerede kaynatin, ocaktan almaya yakin limon suyunu ekleyin. Koyu bir serbet olunca
ocaktan alin ve sogumaya birakin. Mayay ilik gekerli suda eritin. Hamur malzemeleriyle beraber yogurun.
Yumruk iriliginde bezelere ayirin. Uzerine nemli bir bez kapatip 30 dakika bekletin. Sonra bezeleri ince yutkalar
halinde agin. Ig malzemesi igin pudra sekeri, ceviz ve yumurta aklarini karigtirip hamur yapin. Agtiginiz yufkalarin
icine paylastirin. Ince rulolar yapin. Ki¢uk kiguk kesin. Kizgin yaga atin. Her tarafi kizarinca suruba atin ve

¢ikarinca servis yapin.
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