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CERKEZ OTLU VE PEYNIRLI MUFFIN

75 gr. beyaz peynir
100 gr. kasar peyniri

2 adet domates

250 gr un

2 adet yumurta

2 tatl kagigr kabartma tozu
1 su bardagi st

4 yemek kagig! sivi yag
5 gr nane yapragi

Tuz

Karabiber

25 gr cerkez otu

Hamur karistirma kabina un, tuz, kabartma tozu, rendelenmis kasar peyniri, ufalanmis beyaz peynir ve nane
yapragini koyuyoruz. Ayri bir kapta yag, stt ve yumurtalari karistirip, sadece yapraklarini ayikladigimiz ve
rondodan hafif gecirdigimiz ¢erkez otunu ilave ediyoruz. Un ile yumurta karigimini bir araya getirip spatula
yardimiyla glizelce karigtiriyoruz. Diger yandan firini 180 derecede isitip, domatesleri ince ince dilimliyoruz.
Muffin kaplarina karigimi koyup Uzerine domates dilimlerinden birer tane yerlestiriyoruz. Uzerine biraz tuz ve
karabiber serpiyoruz ve firinda yaklagik 25-30 dakika pisiriyoruz. Muffin[?llerin kabindan rahatga ¢ikmasi igin
Onceden yagi firca yardimiyla guizelce surebilirsiniz. Firindan ¢ikardiktan sonra ilinmasi i¢in bekliyoruz.
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