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CERKEZ BOREGI

3.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 kahve fincani siviyag
1 corba kasigi tozseker
2 corba kagsiJi sirke

1 cay bardag! yogurt
Tuz

Icine:

300 gram kiyma

1 demet taze sogan

1 demet taze sarimsak
Yarim demet maydanoz
1 adet yumurta

100 gram ¢erkez peyniri
Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
Corekotu

Un, kabartma tozu, 1 cay bardadi yodurt, seker, siviyag ve sirkeyi karistirip, orta yumusaklikta bir hamur elde
edin. 30 dakika buzdolabinda dinlendirin, ikiye bélin. Merdane ile tepsi buyUkliginde agin. Actiginiz
hamurlardan birini tepsiye yayin. Dider tarafta kiyma, ince kiyilmis taze sodan, sarimsak, tuz, karabiber ve
yumurtay! karnstirin. Hazirladiginiz harci hamurun tzerine yayin. Peyniri dilimleyin. Kiymanin Uzerine yerlegtirin.
Diger hamuru da Uzerine kapatin. Yumurta sarisi sirin. Cérekotuyla stsleyip énceden isitiimis 200 derece
firnda pisirin.

ML® Cerkez Kurabiyesi icin tiklayin
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